
 1 

 

 

 بسمه تعالی

 مراغهه علوم پزشکی کددانشمعاونت آموزشی 

 پزشکی مرکز مطالعات و توسعه آموزش

 

 (Course Plan) حضوریآموزش فرم طرح  دوره 
 1401-1402لی ینیمسال دوم سالتحص :نیمسال تحصیلی  لبنیاتشیر و صنایع  نام درس:

 تغذیه و صنایع غذایی گروه آموزشی:  کارشناسی صنایع غذایی رشته و مقطع تحصیلی:

 2 احد:تعداد و

 12 -10.30ه ساعت بشنسه  روز و ساعت برگزاری:

 اصول نگهداری مواد غذایی رس پیشنیاز:د

 محل برگزاری: کلاس شماره ...                                              

 دکتر احسان مقدس کیا : مدرس/ مدرسیننام 

                                                   ایدکتر احسان مقدس ک        ول درس: مدرس مسئنام 

 شنبه تا چهارشنبه از طریق گروه های فضای مجازیمسئول درس:  مدرس روزهای تماس با 

 معاونت آموزشی  طبقه دوم   آدرس دفتر:

 :تلفن

 Ehsan.m.kia@gmail.com : پست الکترونیک 

گرفته و روش های تولید و ساال  ساازی محصاومت مفتلا  را دانشجو می بایست مبانی صنایع لبنیات را فرا: هدف کلی درس

بیاموزد و توانایی فرمومسیون و تولید محصومت مفتل  را فراگیرد . پایه این امر اشنایی با شیمی و میکروبیولاویی شایر ماام 

 است.

حیطاه هاا کالا  ی باشاد:)اهداف شامل حیطه های مفتل  یادگیری شامل شنامتی، نگرشی و رفتاری، و مهارتاهداف امتصاصی

 شنامتی می باشد.

 : می رود در پایان دوره قادر باشنداز فراگیران انتظار 
 اشنایی با شیمی محصولات لبنیات

 آشنایی با آزمایشات موجود در عرصه محصولات مختلف صنایع لبنی

 تکنولوژی تولید انواع محصولات لبنی ) شیر پاستوریزه، ماست، پنیر، بستنی(

 پرسش و پاسخ ،یاستفاده از بحث گروه د،یاستفاده از اسلا-یسفنرانیس: شیوه تدر

 ژیک و وایت بردپرویکتور،  ما ویدیو مواد و وسایل آموزشی:

 ارزشیابی دانشجو: شیوه
 نمره امتحان پایانی  16 -1

 نمره فعالیت کلاسی 4 -2

 شود. یمحسوب م بتیورود دانشجو به کلاس درس پس از استاد غ دانشجو: ریو تام بتیمقررات و نحوه برمورد با غ

و  یبا مطالعه قبل دیدانشجو موظف است به طور منظم و رأس ساعت مقرر در کلاس درس حاضر باشد. دانشجو با دانشجو:  یو تکال  یوظا

 یاستفاده م یکه روش بحث گروه یدر جلسات دانشجو موظف است.شرکت فعال داشته باشد یکلاس حاضر شده و در مباحث درسدر  یآمادگ

 .دیخود را ارائه نما یموضوع درس ،یهر دانشجو موظف است متناسب با برنامه اعلام شده قبل داشته باشد. فعالگردد در بحثها شرکت 

 درس: یمنابع اصل

 پی والسترا، ترجمه دکتر مرتضوی ،تکنولویی لبنیات-1 -

 ی، انتشارات صنایع شیر ایرانصنایع شیر، فرهاد فرهنود -2 -
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 جدول زمان بندی برنامه درسی .....
آمادگی مزم ملاحظات /  مدرس عنوان ساعت و تاریخ روز

دانشجویان قبل از شروع 

 کلاس

دکتر  شیمی تولید شیر  1.30-12 18/11/1401

 مقدس کیا

 

دکتر  شیمی اجزا و ترکیبات شیر ) لیپیدها( 1.30-12 25/11/1401

 س کیامقد

 

دکتر  (پروتئینها)  ریش باتیاجزا و ترک یمیش 1.30-12 02/12/1401

 مقدس کیا

 

آنزیمهاا، کربوهیادرات هاا و )  ریشا بااتیاجزا و ترک یمیش 1.30-12 09/12/1401

 (خواص فیزیکی

دکتر 

 مقدس کیا

 

دکتر  دریافت شیر ) آزمونها(  1.30-12 16/12/1401

 مقدس کیا

 

دکتر  سالم سازی حرارتی شیر )پاستوریزاسیون( 1.30-12 23/12/1401

 مقدس کیا

 

دکتر  سالم سازی حرارتی شیر ) استریلیزاسیون( 1.30-12 15/01/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  فرایندهای مکانیکی و اثر حرارت  1.30-12 22/01/1402

 مقدس کیا

 

 تولید ماست )مبانی( 1.30-12 29/01/1402

 د ماست )پروسس(تولی 

دکتر 

 مقدس کیا

 

 تولید انواع پنیر  1.30-12 05/02/1402

 UFتولید پنیر 

دکتر 

 مقدس کیا

 

دکتر  ی غشایی در صنایع لبنیاتژتکنولواربرد ک 1.30-12 12/02/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  تولید پنیرهای نرم و پنیرهای سختی ژتکنولو 1.30-12 19/02/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  سختتولید پنیرهای ی ژتکنولو 1.30-12 26/02/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  نیاتبدر صنایع ل CIPاصول  1.30-12 02/03/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  تولید بستنیی ژتکنولو 1.30-12 16/03/1402

 مقدس کیا

 

دکتر  یر خشکشتولید پودرهای ی ژتکنولو 1.30-12 23/03/1402

 مقدس کیا

 

 
 


